—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DONDURMALI KREP

2 su bardagi sut

5 kahve fincani un

6 adet yumurta

2 adet kesme saker

1 corba kasigi zeytinyagi
8 top dondurma

1 tutam tuz

Sos Igin:

1.5 su bardagi tozseker
1 adet limon suyu
Yarim kg krema

100 gr ¢ikolata

Yumurtalari ¢irpma teliyle girpin. Diger malzemeleri de ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Kiiglik bir teflon tavaya
elde ettiginiz karisimdan yarimsar kepge alarak dokin ve tavayi sallayarak iyice yayilmasini saglayin. Iki tarafi
da kizardiktan sonra teker teker servis tabagina alin. Karamel sos igin dnce sekeri tavada kahverengi olana
kadar gevirin. Limon suyunu gekerin tizerine dokiip kremay ekleyin. Gikolatay! sos kivaminda eritin. Kreplerin
ortasina 2 top dondurma koyarak rulo seklinde sarip servis tabagina alin. Uzerlerine birer kasik karamel ve
¢cikolata sos dékerek servis yapin.
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