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DONDURMALI KREP

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay kasigi kabartma tozu
2 corba kasiJ! siviyag
1 cay kasigi tuz

1,5 su bardagi un
Iciigin:

Yarim kg dondurma
Uzeri igin:

1 su bardag marmelet
antepfistigi

Krep malzemesi bir kaba konur ve mikserle karigtirilir. 10 dakika dinlendirilir. Teflan tavaya az siviyag konur,
atese oturtulur, 1sininca bir kepge krep hamuru dékillr, tavaya yayilir. Iki yizi pembe renkte kizartilir. Hamur
bitene kada ayni igslemler tekrarlanir. Soguk krebin ortasina yeteri kadar dondurma konur, paket yapar gibi
katlanir, servis tabagina aktarilir. Gzerine marmelet gezdirilir, antepfistigi serpilir.
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