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DONDURMALI KREP

MALZEMELER

2 Su Bardagi Sut

5 Kahve Fincani Un

6 Yumurta

1 GCorba Kasigi Zeytinyagi
2 Kesme Seker

8 Top Dondurma

Tuz

KARAMEL SOS MALZEMESI
1.5 Su Bardagi Tozseker
1 Limonun Suyu

1/2 kg Krema

YAPILIS TARIFI

Yumurtalari girpma teliyle ¢irpin. Diger malzemeleri de ekleyerek ¢irpmaya
devam edin.

KugUuk bir teflon tavaya elde ettiginiz karisimdan yarimsar kepge alarak
dokin ve tavayi sallayarak iyice yayilmasini saglayin. Iki tarafi da
kizardiktan sonra teker teker servis tabagina alin.

Karamel sos i¢in dnce sekeri tavada kahverengi olana kadar ¢evirin. Limon
suyunu sekerin tzerine dokip kremayi ekleyin. Cikolatayi sos kivaminda
eritin.

Kreplerin ortasina 2 top dondurma koyarak rulo seklinde sarip servis
tabagina alin. Uzerlerine birer kasik karamel ve gikolata sos dékerek servis yapin.
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