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DONDURMALI KREP

3 adet yumurta

1 corba kasig!

1 su bardag st

3/4 su bardagi un

4 top ¢ikolatali dondurma
200 gr. sade ¢ikolata
125 ml. krema

30 gr. antepfistig

Yumurtalari ¢irpin, margarini bir kapta eritin. Yumurtayi, margarini, siti ve unu iyice karstirin. Bu sekilde sert
olmayan bir karisim elde edeceksiniz. Sade ¢ikolatayr benmari usulu eritin. Yani i¢cinde parca ¢ikolatalarin
oldugu kab, i¢i sicak su dolu daha blyuk bir kabin igine oturtun. Karigtirarak ¢ikolatanin erimesini saglayin.
Yapismaz bir tavayi yagdlayip 1sitin. Hazirladiginiz karigimdan bir kepge ile bu tavaya ince bir kat yayin. Orta
ateste Ustlindeki tavada sekillenmeye baglayan krepin dnce bir tarafini, sonra dider tarafini kizartin. Onu servis
tabagina alip ikinci krepi kizartin. Karigim bitene kadar bu igleme devam edin. Her birini Giggen geklinde katlayin
ve servis yapacaginiz tabaklara paylastirin. Uzerine birer top dondurma déseyin. Erittiginiz ¢ikolataya kremayi
karistirin. Bu sosu kreplerin Uzerine paylastirarak dékin. Déviimis antep fistigiyla stsledikten sonra da servis

yapin.
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