B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DONDURMALI KREM KARAMEL

5 adet yumurta

1 paket vanilya

1 cay bardagi pudra sekeri
2 su bardagr sit

Uzeri igin:

3 corba kasi§i toz seker

4 top vanilyali dondurma

Derin bir kabin igine yumurtalari ¢irpin. Uzerine sekeri, vanilyay ve siitii ekleyip ¢irpin ve bir siizgegten gegirin.
Firina dayanikli kaplara aktarip 170 derecedeki firinda 40 dakika pisirip ¢ikartin. Daha sonra izerine toz seker
serpin. 200 derecedeki firini 1zgaraya alip tatlinin Gzerindeki seker yanincaya kadar 3 dakika pisirin. Uzerine
dondurma ile servis yapin.
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