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DONDURMALI KEK

Malzemeler

3 Adet yumurta

3 Kahve fincani tozseker
3 Kahve fincani un

1 Cay kasigi karbonat
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 Paket vanilya

1 Corba kasigdi tereyadi
Hamuru i1slatmak icin

1 Cay bardag sut
Uzerine ve Igine:
Yarim litre dondurma

Hazirlanisi

Oncelikle bir kase yumurta, tozgeker, un, karbonat, tuz, vanilya ve tereyadini bir kaba koyup ¢irpin. Bu karigimi
yaglanmig baton kek kalibina dokdin.

Onceden isitilmis 170 dereceli firinda 30-35 dakika pisirin.
Pisen hamuru llikken ortadan ikiye bélin.

Her parcay sut ile 1slatin.

Bu arada dondurmay! hafifce eritin.

Baton kekin alt pargasinin tizerine dondurmayi sirQn.
Diger parcayi Uzerine kapatin.

Kalan dondurmay! kekin her tarafina strGn.

Buzlukta 15-20 dakika bekletin.

Buzluktan alinca dilimleyerek servis yapin.
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