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DONDURMALI KEK

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
1 Su Bardag st

3 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

1 Paket kakao

500 gr vanilyali dondurma

2 Su Bardagi un

3 Fincan toz seker

Cirpma kabina unu alin ve Gzerine 3 adet yumurtayi ekleyip yavasga karistirin.Sonrasinda sira ile toz seker, sit,
margarin ve kakaoyu ekledikten sonra iyice karistirin. Karigim tek renk olduktan sonra karigsimi oda sicakliyinda
10 dk bekletiniz. Karigimi 2 ye béldikten sonra ayri tepsilerde 175 derece firinda pigirin. Soguduktan sonra

tepsilerden ¢ikarip buz dolabinda bekletin daha sonra vanilyali dondurmayi keserek iki kekin arasina yerlestirin.
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