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DONDURMALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi su

1 su bardag st

4 corba kasigl kakao
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

150 gram dondurma

Yumurtalar bir kabin iginde iyice cirpin. igine sekeri ekleyip 5 dakika kadar girpin. Siit, su, kabartma tozu ve
vanilya ekleyip karigtirin. Unu da Gzerine dokip boza kivaminda bir karigim elde edin. Bu karigimi ikiye bolln bir
bélimine kakao ekleyip karistirin. Kek kalibinin i¢ine bir beyaz bir kakaolu karigsimdan sirayla dékip 200
derecedeki firnda 20 dakika pigirin. Cikinca da sogumasini bekleyip dilimleyin ve dondurmayla servis yapin.
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