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DONDURMALI KEK

4 adet yumurta

2 su bardagi tozseker
1 su bardagi siviyag

1 sise maden suyu

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
3 su bardagi un

3 corba kasiJi kakao
Dondurma

Yumurtalari ¢irpip, tozsekeri ekleyin ve mikserle karistirin. Siviyag, maden suyu ve vanilyayi ilave edin.
Kabartma tozu ve unu ekleyin. Karigimi ikiye bolip, bir parcasina kakaoyu katin. Bir kepge kakaolu, bir kepge
sade olmak Uzere kaliba dékin. Onceden isitilmig 180 derece firinda pigirin. Dondurma koyarak servis yapin.
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