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DONDURMALI KEK

1 su barda@i pudra sekeri,
2 adet yumurta sarisl,

5 ¢orba kasi§i su,

2 ¢orba kagsiJi siviyag,

1 paket vanilya,

1 su bardagi un,

1 paket kabartma tozu,

2 ¢orba kasiJi kakao,

2 adet yumurta beyazi,

1 tutam

tuz.

Cikolata sosu igin:

2 ¢orba kasiJi kakao,

1 corba kasigi kahve,

3 ¢corba kagsiJi pudra sekeri,
1 ¢orba kasig eritilmis margarin

Pudra sekeri ve yumurta sarisini karistirin. Su, siviyag ve vanilyayi ilave edin. Karistirmaya devam edin. Siviyag
ve vanilyayi ayr bir kapta karistirip, karisima'ekleyin. Kakao, un ve kabartma tozunu katin. TUm malzemeyi
¢irpin. Son olarak yumurta beyazini ve tuzu kdpiik haline gelene dek karigtirin. 26 cm. ¢apindaki firin tepsisini
yaglayip unlayin. Hazirladiginiz karigimi tepsiye dékin. Onceden isitilmig 200 derecelik firinda yarim saat pisirin.
Keki firindan aldiktan sonra biraz sogutup ortadan ikiye kesin. Bir bardadi kekin Uzerine koyup yuvarlak sekiller
cikarin.

Ayri bir kapta cikolatali sos malzemelerini iyice ¢ikartin. Yuvarlak kestiginiz 1 adet kekin Gzerini hazirladiginiz
sosu surun.

Uzerine sosa buladiginiz bir parca daha kek koyun. En iiste 1 top dondurma yerlestirin. Cikolata sostan ilave
edin. Diger kekleri de bu sekilde hazirlayin.
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