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DONDURMALI KEK

3 Adet yumurta

3 Kahve fincani Toz Seker
2 Su Bardagi un

1 Su Bardag st

1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Kakao

500 gr Vanilyal Dondurma
1 Gorba kasigi margarin

1 Paket krem santi

1 Su Bardag st

Cirpma kabina un ve Gzerine 3 yumurtayi ekleyip yavasca karigtiriniz, sonrasinda sira ile toz seker, sit,
sanayagi ve en son kakakoyu ekledikten sonra iyice karistiriniz. Karigim tek renk olduktan sonra 10dk kadar
oda sicakliginda bekletiniz. Karisimin yarisini bir borcama, diger yarsini ise diger bir ayni boyuttaki borcama
dokiniz.

Borcamlar 20dklik 175 derecede firinda pisilirildikten sonra sogumaya birakilir. Oda sicakligina yakin bir
dereceye ulasan borcamlardaki kekleri ¢ikarip , tepsi Uzerinde buzdolabinda yarim saat tutunuz.

Almis oldugumuz hazir vanilyali dondurmayi ekmek dilimleri blyUkliginde soguk bir bigak ile dilimleyiniz ve
buzdolabindan ¢ikardidiniz kek kalibinin Gizerine yayiyoruz ve diger kek kalibiyla kapatip Gzerine 1 su bardagi
sitle hazirlanmig krem santiyide dokip buzluga kaldiryoruz. Ve dondurmali kekimiz hazir.
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