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DONDURMALI KEDIDILI TIRAMISU

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasigi un

1 yemek kagigi nisasta

1 adet yumurta sarisi

1 paket labne peyniri

2 paket kedidili biskdvi
2 yemek kagsigi granil kahve
25 gr margarin

3 yemek kasigi toz seker
2 su bardagi sicak su

Tencereye siiti alin. Uzerine toz seker, un, nisasta margarin ve yumurta sarisini alip girparak pisirin. Krema
pisip ilk sicakligi gikinca Uzerine labne peynirini de ekleyerek iyice ¢irpin.

Kedidili bisklvilerin yarisini firin kabina dizin. Uzerine dékmek igin kahveli sosu hazirlayin. Bunun igin bir kaba
sicak suyu alin. Uzerine granil kahve ve toz sekeri alarak eritin. Hazirladiginiz sosu biskivilerin Gzerine kasik ile
yarisini her tarafina dékiin. Daha sonra kremanin yarisini da Uzerine yayin. Kalan kedidili biskivileri de kahveli
sosa batirarak tzerine dizin. Kalan kremayi da dékiip sogumaya birakin. Soguyan tiramisuyu dolaba kaldirarark
iyice sogutun. Servis ederken (izerine dondurma toplari koyun.
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