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DONDURMALI KAZANDIBI

3 su bardagi sit

1 su bardag seker

4 corba kasigi un

3 corba kagsiJ! tereyagdi
2 paket vanilya

1 corba kasigi tar¢in

Tereyagini tencerede eritin Uzerine unu ekleyip kavurmaya baglayin. Un kavrulunca Gzerine suti dékip
karistirarak pismeye birakin. Ocaktan alip i¢ine vanilyayi ekleyip ¢irpin. Bu karigimi yaklasik 10 dakika kadar
¢irpmak gerekir ki uzayan bir muhallebi olsun. Tepsiye tereyadi siriin ve Uzerine seker serpin. Ocak Uzerinde
sekerin yanmasini saglayip Uzerine hazirladiginiz muhallebiyi dékiin. Bu sekilde sogumaya birakin. Daha sonra
dilimleyin, tepsiden dibini kaziyarak alin ve servis tabagina ters gevirin. Yanina dondurma da ¢ok yakigiyor.
Uzerine bol miktarda targin serpin.
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