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DONDURMALI KAYSILI CIVCIVLI KANAPE

375 gramun

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

170 gram margarin

2 paket vanilya

2 tane limon kabugu rendesi
3 tane yumurta

2 bardak sit

1 bardak seker

1 bardak hindistancevizi
1 avug badem

1 paket dondurma

300 gram kuru kayisi

1 avug damla cgikolata
10 tane gubuk gofret

Sutl ve yumurtayi cirpalim sekeri alalim igine karistiralim vanilyayi ekleyelim iyice ¢irpalim limon kabugu
rendesini vanilyayi ve tuzla kabartma tozunu katalim mikserle ¢irpalim ve unu ekleyelim margarinin biraziyla
borcam tepsisini yaglayalim ve kek hamurumuzu ddkelim firinda pisirelim pisen kekimiz ihmasi igin firindan
cikartip nemli bezle tzerini kapatalim tavaya kalan margarini alalim hindistancevizini kavuralim sogutalim
dondurmamizi yumusatalim ve kekimizden bir kapak yardimiyla keselim i¢ine kuru kaysi koyup elimizle
yuvarlayalim dondurmaya batirip kavrulmus hindistancevizine bulayalim bademlerle agzini yapalim damla
cikolatayla gézlerini yapalim ¢ubuk gofretleri batirip dolapta 5 saat bekletelim servis edelim.
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