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DONDURMALI KAYMAKLI CATLAK KURABIYE

125 gram margarin

1 cay bardagi sivi yag
3 bardak un

1 kasik kakao

3 kaglk seker

1 kasik yogurt

1 tane vanilya

1 tane kabartma tozu
I¢ harciigin:

1 paket puding

1 paket krem ganti

2 kaslk kaymak

2 kaslk dondurma

1 bardak hindistancevizi
500 gram sit

Once i¢ harci igin tencereye alip igine pudingi krem santiyi bosaltip karistiralim agir ateste kaymak dondurma ve
hindistancevizi katip pisirelim katilasinca ocaktan alip sogutalim

10 dakika kadar da buzdolabinda tutarak katilagtirin.

Karigtirma kabina unu alin ortasini agip margarinle karistirn sonra diger malzemeleri katip karigtirarak kurabiye
hamurunu hazirlayin. Hamurdan ceviz buyukliginde parcalar kopartin.

Elinizle agin ve ortasina bir tath kasigr kaymakli karisimdan koyup kapatin.

Degisik sekillerde yapabilirsiniz. ben bazisini agik biraktim birazini kapattim

160 derecede ¢ok kurutmadan pisirin.

Son derece lezzetli bir kurabiye
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