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DONDURMALI KAYISI TATLISI

6 kisilik gerekli malzeme:

1 cay bardagdi toz seker

1.5 su bardagi su

1 portakal suyu

1 tath kasidi tarcin

Yarim ¢ay kasigdi toz anason

2 dis karanfil

24 iri kuru kayisi

1 kg hazir vanilyal dondurma

1 corba kasigi ince kiyilmis ¢ikolata

Seker, su, portakal suyu, tarcin, anason ve karanfili derin bir tencerede karistirip orta ateste kaynatin.
Kayisilar yikayip kuruladiktan sonra ortadan ikiye bdllip kaynamakta olan suruba atin. Yaklasik 10 dakika
pisirip kevgirle alin. Surubu koyu bir kivama gelinceye kadar ylksek ateste kapagi acik olarak kaynatmaya
devam edin. SGzip iinmaya birakin.

Dondurmayi 6 kiigiik kaseye paylagtirin. Her porsiyon igin 8 kayislyl dondurmaya batirarak yerlestirin. Surubu
dondurmalarin Gzerine dokin. Ince kiyilmig gikolata ile sUsleyip servis yapin.
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