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DONDURMALI KAYIK

500 gram vanilyali dondurma
1 paket yas maya

4 adet kesme gseker

1 su bardagi ilik su

1 su bardagi un

Tuz

Serbet igin:

3 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Yarim ¢orba kasig limon suyu

Yag maya, kesme seker ve suyu karigtirin. Azar azar un ve bir tutam tuz ilave edip, ¢irpma teli ile ¢irparak akici
kivamli hamur elde edin. Uzerini stre¢ filmle kaplayip, kabarana dek dinlendirin. Hamurdan 1 ¢orba kasidi alip,
yapismaz ylzeyli tavada Uzeri g6z g6z olana dek pisirin. Hamur bitene kadar islemi tekrarlayin.

Serbet igin toz seker, su ve limon suyunu kaynatin. Pigen sicak hamurlari soguk serbete atin. 10 dakika
dinlendirip aralarina dondurma yerlestirin. Iki ucundan kurdanla tutturup servis yapin.
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