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DONDURMALI KAGIT HELVA PASTASI

4 adet KOSKA Kagit Helva

250 gr. dondurma

1 kase cekirdekleri cikartiimig visne

1 poset krem santi

1 su bardag st

1 paket KOSKA Yesil Fistikli Krokan

4 kasik KOSKA Kakaolu Findik Kremasi

Bir su bardagi sitle krem santiyi mikser ile girpin. Servis tabagina bir kagik krem santi koyun. Uzerine bir helva
yerlestirin. Helvanin Uzerine dondurmadan yayin. Visne taneleri koyun. Uzerine bir helva daha koyun. Kagit
helvalar bitene kadar bu islemi tekrarlayin. Pastanin her tarafini krem santi ile kapatin. 1 gece buzlukta bekletin.
Kremali kakaolu findik kremasini biraz sit ile agip pastanin tam ortasindan dékin. Krokan ile stisleyip soguk
servis yapin.

Not: Pasta devamli buzlukta tutulmaldir.
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