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DONDURMALI KADAYIF

500 gr kadayif

125 gr tereyag

250 gr ceviz

250 gr dondurma
Serbeti igin:

3 su bardagi seker
3 su bardagi su

1 limonun suyu

1 cay kasigi vanilya

Oncelikle yag eritip sogutalim. Kadayifi bir kaba aldiktan sonra iizerine yadi dékiip harmanlayalim. Kadayifi
ikiye ayirip, bir yansini bastirarak tepsiye déseyelim. Uzerine bolca ceviz serptikten sonra kalan yarisini da yine
bastirarak yayalim. 180 derecelik firinda kizarana dek pisirelim. Kadayif piserken serbeti hazirlayalim. Bir
tencerede sekerle suyu 15 dakika kaynatip, limon suyuyla kestirelim. Ocaktan indirdikten sonra vanilyay:
ekleyip karigtiralim. Daha sonra firndan ¢ikardigimiz tepsi iliyinca, yine ilik halde olan serbeti kadayifin tizerinde
gezdirelim. Uzerini 6rtlp 4 saat dinlendirelim. Tatliyi dilimlere ayirip, dondurma ile servis yapalim.
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