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DONDURMALI KADAYIF DOLMASI

300 gram kadayif

1 gorba kagigi tereyag
KREMASI ICIN:

2.5 su bardag st

1 ¢orba kasigi un

1 ¢orba kasigi piring unu
1 ¢corba kasigi nisasta

1 adet yumurta sarisi

1 cay bardagdi toz seker
Yeterince damla sakizi
SERBETI ICIN:

2.5 su bardag toz seker
2 su bardagi su

UZERI ICIN:
Yeterince dondurma
Cilek

Nane

Kadayiflarimizi tezgahin tizerine lif lif ayiryoruz. Eritilmis tereyag (izerine dékiip iyice harmanliyoruz. Uzerini
kapatip kremasini pisirmeye basliyoruz. Tencereye soguk sutl,unu, piring ununu, nisastayl, damla sakizini, toz
sekeri, yumurtanin sarisini alip ¢irparak pisiriyoruz. Krema soguduktan sonra kadayiftan bir tutam kopartip
elimizle diderek gay fincaninin igine yerlegtiriyoruz. Kug yuvasi gibi olan kadayifin igine bir kagik krema koyup
kenarlarindan sarkan kadayiflarla Gzerini kapatip yaglanmis bir firin kabina ters geviriyoruz. Onceden isitiimis
180 derecelik firinda kizartiyoruz. Serbeti icin su ve toz sekeri tencereye alip bir tasim kaynatiyoruz. Firindan
aldigimiz kadayiflarin ilk sicaklidi ¢iktiktan sonra ilik serbeti Gzerine gezdiriyoruz. Tathmiz tamamen soduduktan
sonra servis edecegimiz tabagin igine alip Uzerine karigik dondurma ve nane yapraklari koyarak sisliyoruz.
Arzuya gore cilek veye mevsim meyveleriyle sisleyebilirsiniz.
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