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DONDURMALI ISLAK KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi sut

4 yemek kasigi toz seker
4 yemek kasigi kakao

1 su bardagi siviyag

1 Paket Kabartma Tozu
1 Paket Vanilya

2,5 su bardagi un

Kek kalibr igin:

1 tath kasidi margarin
2-3 yemek kasigi un
Slslemesi icin:

1 cay bardagdi toz antep fistig
Servis igin:

Cikolata Parcali Kaymak
Visne

Bitter Cikolata

Yumurta ve sekeri kdpik kdplk oluncaya kadar ¢irpin.

Baska bir karistirma kabinda s(t, siviyag, seker ve kakaoyu topak kalmayincaya kadar karistirin.

Hazirladiginiz stitld karisimdan 1,5 su bardagi kenara ayirin (bu karisimi kek pistikten sonra tzerine dékecegiz)
ve kalanini kabarttiginiz yumurtalarin i¢ine katarak karistirin.

Un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyerek karistirmaya devam edin.

Finni 170 dereceye ayarlayin. Orta boy kare bir borcamini margarin ile yaglayip tzerine un serpin. Unun
fazlasini kabi ters gevirip sallayarak dékan.

Isinan firinda 30-35 dakika kadar keki pigirin. Firindan almadan 6nce bir kiirdan yardimiyla pisip pismedigini
kontrol edin.

Pisen keki firndan alin 3-4 dakika isisinin dismesini bekleyin.

Dilimlediginiz kekin tzerine 1,5 su bardagi sosu gezdirin. Sosu tamamen ¢ekince Uzerine antep fistigi serpin ve
dondurma ile servis yapin.
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