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DONDURMALI IRMIK TATLISI

3 corba kasigi nisasta
2 ¢corba kasigi un

2 corba kagsigr irmik

1 cay bardad seker

2 su bardagi sut

2 paket vanilya

3 corba kasig seker

1 su bardag@i irmik

1,5 su bardagi st

2 corba kagsigi seker
200 gram vanilyali dondurma
100 gram cilek receli

Muhallebiyi yapmak igin tencerede sit, un, seker, nisasta ve irmidi strekli karigtirip kivama getirin. Koyulaginca
ocaktan alip i¢ine vanilya ekleyin, sogumaya birakin. Bir tavada tereyagi ve irmigi 10 dakika kavurup igine
sekeri ekleyin ve karistirin. Stl de ekleyip helva gibi pisirin. Bir kaseye bu karisimdan bastirip bir miktar yayin.
Icine de muhallebi koyup servis tabagina ters gevirin. llik ya da soduk olarak ikram edilebilir.

Fotograf "sans eseri" tarafindan génderildi. 19.02.2020
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