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DONDURMALI IRMIK TATLISI

500 gram irmik

250 gram margarin ya da tereyagi
Ici icin;

Vanilyali dondurma

Serbeti icin;

2 su bardag st

1 su bardagi su

2 su bardagi seker

Uzeri igin;

Dolmalik fistik

Dondurmali irmik tatlisi tarifinin ilk asamasi, serbetini hazirlamaktir. Tarifte yer alan sit, su ve sekeri bir
tencereye alin ve iyice ¢irpin. Ardindan seker eriyene kadar serbeti kaynatin. Serbet hazirlandiktan sonra ocagin
altini kapatin ve serbeti bir kenara alin.

Helvayi hazirlamak igin uygun boyutlarda bir tencere bulun. Tencerede tereyag! ya da margarini eritin. Hemen
sonrasinda 500 gram irmigi tencereye aktarin. Irmigin margarin ile harmanlanmasinin ardindan malzemeler
pembelesinceye kadar kavurun.

Irmigin kavruldugundan emin olduktan sonra sekerli siitl ilave edin. Sitilin eklenmesinden sonra irmigi
karistirarak pisirmeye devam edin. Sit ¢ektiginde ocagi kapatin ve bir havlu kagit yardimi ile irmigin Gzerini
Ortln. Demlenmesini bekleyin.

KlgUk cukur bir kaseye streg film yerlestirin. Helvayi k&se seklini alacak sekilde koyun. Ortasini bos birakmak
icin helvayi elinizle agin. Bir miktar dondurma koyun ve Uzerini tekrar helva ile kapayin. Késeyi ters gevirin. Irmik
helvasi bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin. )

Elde ettiginiz dondurmali irmik tatlisi sislemek igin hazir. Uzerini dolmalik fistik ya da tercih ettiginiz herhangi bir
malzeme ile sUsleyebilirsiniz.
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