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DONDURMALI IRMIK HELVASI

2 su bardag irmik

3 corba kasigi tereyagi
2 su bardag seker
3,5 su bardagi st

1 kg dondurma

Tencereye irmik ve yag konur. irmik pembelegene dek kavrulur. Bu arada siit ve seker bagka kapta iyice
kanistirilir. Irmigin Gzerine dokilUr. SGtl karisimi gekene kadar kisik ateste karistirarak pisirilir. Uzerine kagit
kapatilir, pilav gibi dinlendirilir. Tam olarak soguyunca islatiimig biyUk kaseye, ortasi gukur kalacak sekilde
bastirark yerlestirilir. Cukura dondurma doldurulur. Servis tabagina ters gevrilir.
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