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DONDURMALI IRMIK HELVASI

2 dolu dolu yemek kasigi tereyagi
3 yemek kasi@i sivi yag

2,5 su bardagi irmik

Serbeti igin:

3,5 su bardagi su

2,5 su bardagi seker

Icine:

Vanilyali dondurma

ik basta kiiglik bir tencereye seker ile suyu koyup kaynamasi icin ocaga alin serbet kaynarken helvayi
kavurmaya gecin.

Tereyagini tavada eritip irmigi Gzerine dokin ve orta ateste irmigdin rengi dénene kadar surekli karistirarak iyice
kavurun.

Sonunda kaynayan serbetini ekleyin ocagin altini kisip karistirin.

Birkac¢ kez karigtirdiktan sonra birazcik akigkan ve sulu birakip altini kapatin ve dinlenmeye birakin.
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