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DONDURMALI IRMIK HELVASI

125 gr tereyag

2 su bardagi irmik

1,5 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi st

1,5 su bardagi su

1 paket vanilya

Vanilyali dondurma

Ik olarak tereyagdini uygun bir tencereye koyun, Gstiine irmigi ekleyin ve karigtirin.
Irmik helvasinin serbeti icin bir kaba toz sekeri, sttl ve suyu ekleyin.

Toz seker eriyene kadar karigtin.

Ardindan bu karigima vanilya ekleyin ve karistirin.

Bir yandan da tenceredeki irmik helvasini karigtirarak kavurun.

Irmigin rengi degisene kadar bu igleme devam etmelisiniz.

Irmik kahverengiye yakin bir renge geldiginde kaptaki karigimi irmigin tstline ekleyin.
Kisik ateste alti kez karigtirin ve tencerenin kapagini kapatin.

Helva serbetini ¢cektigi zaman U¢ kez olacak sekilde karistin ve dinlendirin.

Bir kaseye, irmik helvasini gevreleyecek sekilde koyun.

Icine dondurma ekleyin ve altini irmik helvasiyla kapatin.

Servis edeceginiz tabada, kaseyi ters gevirerek helvayi aktarin.

Dilediginiz sekilde susleyebilirsiniz.
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