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DONDURMALI IRMIK HELVASI

2 yemek kagsigi tereyagi
1 su bardag st

1 su bardag@i irmik

1 su bardagi cam fistigi
Yarim su bardagi su

1 su bardagi toz seker
1 tath kasidi targin

Bir tavaya tereyagini koyup eritin.

Gam fistiklarini kavurun.

Arindan igine irmikleri bogaltip karigtirin.

Son olarak siti ilave edin.

15 dakika kavurun.

KugUk bir tencerede toz seker ve suyu koyun.
Serbet yapin.

Ardindan serbeti irmik kavurmasinin Gzerine dékin.
15 dakika daha kavurup ocaktan alin.

Bir kaseye koyup ortasina dondurma yerlestirin.
Ters gevirip tabaga koyun.

Uzerine targin dékip tiketin.
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