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DONDURMALI IRMIK HELVASI

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker irmik Helvasi
2 su bardagi su

0,5 cay bardagi sivi yag

Dolgu:

5 top vanilyali dondurma

Su ve sivi yagi bir tencereye alin ve kaynatin. Kaynamaya baslayinca irmik helvasi karisimini ekleyin ve
karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve tencerenin kapagini kapatin. Suyunu tamamen
cektiginde ocaktan alin, birkag kez alt Ust karigtirin ve kapagini kapatip 20-25 dakika dinlendirin.

Irmik helvasini klicUk kaselere doldurun, ortalarini kasigin tersi ile gukurlastirip birer top dondurma koyun ve
dondurmanin Uzerine de bir miktar irmik helvasi koyup servis tabagina ters gevirip kaseyi ¢ikarin. Bekletmeden
servis yapin.
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