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DONDURMALI IRMIK HELVASI

1 paket vanilya

1,5 su bardagi irmik
1,5 su bardagi su

2 yemek kasigi tereyagi
1,5 su bardagi st

2 su bardagi seker

3-4 top dondurma

Genis bir tavaya tereyadini koyun ve eritin. Ustline irmigi ilave edin ve kavurun.
Sekeri, suyu ve sti ayri bir kapta karigtirdiktan sonra irmigin izerine bosaltin.
Igine vanilyay da ilave edince, hizlica karigtirin.

Irmik suyunu ¢ekene kadar pigirin.

Helva pistikten sonra on bes dakika dinlendirin.

Ardindan kaselere paylastirin ve dondurma ile sUsleyip, servis yapin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 24.04.2024
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