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DONDURMALI IRMIK HELVASI

2 su bardagi irmik

125 gram tereyagi

2 su bardag toz seker

1 kutu hazir dondurma

Sos igin:

2 su bardagi sut

1 yemek kagigi misir nisastasi
4 yemek kasigi toz seker

2 yemek kagsidi kakao

Tencereye sit, kakao ve toz sekeri koyup, bir tagsim kaynatin. Kii¢lk bir kaba misir nisastasini koyup, sttten 2
yemek kasi§i ekleyip karistirin. SGtli nisastayi, karisima dékin. Muhallebi kivami alana dek pisirin.
Hazirladiiniz sosu miksere koyup, ¢irparak sogutun.

Dondurmayi da mikserde ¢irpip, buzdolabinda bekletin.

Tencerede tereyadini eritin. 2 su bardagi irmigdi ekleyip, kisik ateste karistirarak kavurun. 2 su bardagi toz seker
ve 3 su bardag sicak su ekleyip, bir iki tagim kaynatin. Helvanin suyu ¢ekip koyulasinca, 5 dakika tahta kagikla
karistirin. Ocagin altini kapatin.

Gukur bir cam kaseye streg film yayin. llinmig helvayi kaseye ortasi gukur kalacak bigcimde yerlestirin. Bog kalan
kisma dondurmayi koyup beklemeden servis tabagina ters gevirin. Gikolatali sosla sisleyip, servis yapin.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 14.04.2023
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