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DONDURMALI IRMIK HELVASI

https://migros.com.tr

1,5 su bardagi irmik

1,5 su bardagi toz seker
1 su bardagi su

1 su bardag st

1 paket dolmalik fistik
125 gr. tereyagi
Kaymakli dondurma

1. Tencereye tereyag ve fistigi koyun, fistiklar hafif pembelesince irmigi ilave edin.
2. 1-2 dakika daha hafif ateste kavurun.

3. Su, seker ve siti karistirip ilitin.

4. Isisinin soguga yakin olmasina ézen gdsterin.

5. Malzemeyi tencereye irmiklerin Ustline dékin ve karistirin.

6. Yarim saat kadar dinlendirin.

7. Dinlenen helvayi ara ara karigtirip kagsikla sikistirarak tel tel olmasini saglayin.

8. Yuvarlak bir kaseye helvadan bir miktar alip kasenin tabanini ve kenarlarini malzemenizle kaplayin.

9. Kaseyi ters gevirip dondurma ile servis edin.
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