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DONDURMALI HAMUR TATLISI

1,5 bardak toz seker (200 g)

2,5 bardak un (375 g)

2 ¢orba kasigi gazoz (30 ml)

2 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

1 fincan sivi yag (55 ml)

birka¢ damla limon suyu

Carte d'Or Halis Kaymak Tadinda (3 kasik).

Serbeti hazirlamak igin, toz seker ve 4/3 bardak suyu (170 ml) tencereye koyun. 10-15 dakika serbet
kivamlanana kadar kaynatin. Bir iki damla limon suyu ilave edip sogumaya birakin. Karigtirma kabina un, 1
fincan su, gazoz, yumurta, kabartma tozu ve sivi yagdi koyup, boza kivaminda suluca bir hamur elde edin.
Tavaya sivi yagi koyup, 1sinmaya birakin. Isinan bu yagdi baska bir tencereye alip kisik ateste birakin. Yagsiz
tavaya hazirladiginiz bulamagtan kasik kasik dokin. Diger taraftaki kizgin yagdan kepge kepge yag alip
hamurlarin kenarlarina dékin. Tavayi hafifce sallayarak hamurlarin bir yiziind, sonra diger ytuzinU
pembeleginceye kadar kizartin. Kevgir yardimi ile soguk guruba atin. Carte d'Or Halis Kaymak Tadinda ile
servis yapin. Istege gore Uzerine karamelli sos ekleyebilirsiniz.
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