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DONDURMALI FIRIN SÜTLAÇ

2 çay bardağı pirinç
3 su bardağı süt
1 su bardağı su
1.5 su bardağı şeker
1 çay kaşığı damla sakızı
3 çorba kaşığı şeker
200 gram dondurma

Pirinçleri bir tencereye alın. Üzerine suyu ekleyip kısık ateşte pişmeye bırakın. Pirinçler biraz pişince üzerine
sütü döküp pişirmeye devam edin. Pirinçler iyice pişince de üzerine şekerini, dövülmüş sakızı ekleyip karıştırın.
Sürekli karıştırarak şekerin erimesi için bekleyin. Fırına dayanıklı kaplara paylaştırıp üzerine güzelce kızarsın
diye şekeri serpin. 190 derecedeki fırında üzeri kızarıncaya kadar pişirip çıkartın ve soğumaya bırakın. Kaymaklı
dondurmayla ikram edin.

Fotoğraf "Erdim" tarafından gönderildi. 24.08.2014

© lezzetler.com tarif no:97495 • adı:Dondurmalı Fırın Sütlaç • gönderen:hatice teyze • indirme tarihi:30.04.2024 - 14:55

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dondurmali-firin-sutlac-vt48964
https://img.lezzetler.com/yuklenen/dondurmali-firin-sutlac-97495.jpg
http://www.tcpdf.org

