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DONDURMALI ELMA TATLISI

3 kisilik

3 adet elma

1 cay bardagi tozseker

1 adet cubuk targin

6 adet tane karanfil

8-10 adet ayva ¢ekirdegi
6 top vanilyail dondurma

Elmalarin kabuklarini soyun. Uzerlerinden kapak kesip kenara ayirin. Eimalarin gekirdek yataklarini gikarip,
tencereye alin. Uzerlerine tozseker ve 1 su bardadi suyu ekleyin. Karanfil, tar¢in ve ayva cekirdeklerini de
tencereye atin. Elmalar yumusayana dek kisik ateste pisirin. Tencereyi ocaktan aldiktan sonra, sogumaya
birakin. Elmalari servis tabagdina aktarin, iclerine, vanilyaii dondurmayi pay edin. Ayirdiginiz elma kapaklari ile
elmalari kapatin. Tencerede kalan suyu elmalarin dibine gezdirin. Dondurma erimeden servis yapin.
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