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DONDURMALI ELMA TATLISI

4 adet sert elma
8 çorba kaşığı şeker
1 çay bardağı su
1 tatlı kaşığı tarçın
Yarım kg dondurma

Elmalar soyulur.Ortası elma oyma aletiyle boşaltılır. Fırın tporbasına yerleştirilir. Üzerlerine şeker ve tarçın
serpilir. Su eklenir. Torba sıkıca kapatılır. 200 derece önceden ısıtılmış fırında 25 dakika kadar pişirilir. Servis
tabağına aktarılır. Tamamen soğuyunca dondurma eşliğinde ikram edilir.

© lezzetler.com tarif no:19795 • adı:Dondurmalı Elma Tatlısı • gönderen:çalıkuşu • indirme tarihi:01.04.2025 - 11:42

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dondurmali-elma-tatlisi-vt11781
http://www.tcpdf.org

