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DONDURMALI ELMA TATLISI

4 adet sert elma

8 corba kasiJi seker
1 cay bardagi su

1 tath kasidi tarcin
Yarim kg dondurma

Elmalar soyulur.Ortasi elma oyma aletiyle bosaltilir. Firin tporbasina yerlestirilir. Uzerlerine seker ve targin
serpilir. Su eklenir. Torba sikica kapatilir. 200 derece dnceden isitiimis firinda 25 dakika kadar pisirilir. Servis
tabag@ina aktarilir. Tamamen soguyunca dondurma esliginde ikram edilir.
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