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DONDURMALI ELMA TATLISI

2 top Pargall Kaymak-Antep fistigi Dondurma
2 adet yesil elma

1 su bardagi toz seker

1 corba kagigi tarcin

2 adet karanfil

Bir tutam yesil gida boyasi

Uzeri icin:

Kiyilmig ceviz

Elmalarin kabuklarini soyup, Ustlerini kapak seklinde kesin. Gekirdek yataklarini ¢ikarip, firin tepsisine
yerlestirin. Ayri bir yerde targin ve toz sekeri harmanlayip elmalarin lizerine serpistirin. Cekirdek yataklarina
karanfilleri yerlegtirin.

Onceden isitiimig 200 derece firnda, elmalar yumusayip, suyu hafif karamellegene dek pisirin. Firindan alip
linmaya birakin. Elmalari servis tabaklarina alin. Cekirdek yataklarina dondurma yerlestirin. Uzerine ceviz
serpip servis yapin.
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