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DONDURMALI ELMA TATLISI

Malzemeler:

4 adet elma

4 corba kasi§i toz seker
1 ¢corba kasigi tereyag
3-4 adet karanfil

8 top dondurma

Hazirlanisi:

Sert elmalarin kabuklari soyulur. Elma oyacagi ya da bagka bir aletle gekirdek yatagi ¢ikarilir. Elmalar uygun
blyUkllkte tencereye dizilir. Uzerlerine 1'er ¢corba kagsigi seker konur. Tereyadi paylastirilir. ElImalarin Gzerindeki
malzemeyi siyirmayacak sekide 1 su bardagi su konur. Suya karanfil taneleri birakilir. Tencerenin kapagi
kapatilir. Kisik ateste elmalar yumusayana kadar pisirilir. Daha sonra servis tabagina aktarilir, buzdolabinda
sogutulur. Servis sirasinda elmalarin tzerine 2'ser top elma yerlestirilir.
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