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DONDURMALI CILEK RUYASI

500 gram cilek

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag

5 ¢orba kasiJi un

1 &apos;er paket kabartma tozu ve vanilya
1 tath kasidi Turk kahvesi

1 cay bardagdi kaju fistigi

1 kg Maras dondurmasi

Yumurta ve toz sekeri iyice ¢irpin. Suit ve sivi yag ekleyip karistirin. Ayri bir yerde un, kabartma tozu, vanilya ve
Turk kahvesini eleyip karistirin. Kiyilmig kaju fistidi ilave edip harmanlayin. Unlu karigimi yumurtali karigimin
Uzerine ekleyip karistinin. Hamuru yagh kagitla kaplanmis firin tepsisine dokUp, onceden isitiimis 170 derece
firnda kontrol ederek pigirin. Kek ilininca enlemesine ortadan ikiye kesip sogumaya birakin.

Dondurmayi hafif yumusatip, bir kat kekin tzerine yarisini yayin. Uzerine dogranmis cilekleri serpistirin. Kalan
dondurmayi Uzerine yayin. Ikinci kat keki kapatip, elinizle iyice bastirin. Derin dondurucuda 1 saat dinlendirin.
Dilimleyip dileginiz sekilde susleyerek servis yapin.
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