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DONDURMALI CILEK KOMPOSTOSU

400 gram gilek

3,5 ¢orba kasidi tozseker
1 kahve fincani su

yarim limon suyu
hindistancevizli dondurma

Temizlenmis cileklerin 100 gramlik boliminl tencereye aktarin. Uzerine 3,5 gorba kasigi seker ve 1 kahve
fincani suyu ekleyin. Yaklasik 10 dakika kaynatin. Atesten indirdikten sonra yarim limonun suyunu ilave edin.
Surup 1k duruma geldiginde diger gilekleri ekleyin. Kompostonun bulundugu kasenin agzini streg filmle kapatin.
Buzdolabindan 1 saat bekletin. Buzlukta sogutulmus kuplara doldurun. Uzerine hindistancevizli dondurma
koyarak, servis yapin.
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