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DONDURMALI CIKOLATALI SUFLE

3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 ¢corba kasigi un

100 gr. bitter ¢ikolata

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Dondurma ve ¢ikolata sos

Yumurta ve toz sekeri mikserle 3 dakika ¢irpin. igine unu ilave edip mikserle karigtirmaya devam edin. Gikolata
ve tereyagdini benmari usull eritip yumurtali karigima ekleyin. Yaglanmig kiigik sufle kaplarina malzemeyi
paylastirin. Onceden isitilmis 250 derece firinda 10 dakika pisirin. Dondurma ve ¢ikolata sosla servis yapin.
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