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DONDURMALI CIKOLATALI MUFFIN

125 g tereyagi

120 g toz seker (2 kahve fincani)

2 adet yumurta

250 g un (2 bardak)

1 cay kasigi kabartma tozu

2 ¢orba kasiJi kakao (30 g)

3 ¢orba kagiJi st (45 ml)

4 top Carte d'Or Vanilyali Dondurma.

Robotunuzun haznesine tereyagi, seker, yumurta, un, kakao ve kabartma tozunu koyup karigtirin. Motor
calisirken siit ekleyin. Yumusgak bir hamur elde edin. Kagit muffin kaliplarinizi muffin kalibina yerlestirin. Kagik
yardimiyla hazirladiginiz hamuru paylastirin. Onceden 1602C[?lde 1sittiginiz firininizda 20-25 dakika pisirin.
Sogumaya birakin. Carte d'Or Vanilyali Dondurma ve vigneli sos ile servis yapin.
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