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DONDURMALI CIKOLATALI BEZE

Malzemeler

15-20 adet hazir beze (kakaolu veya sade)
Sos i¢in;

50 gr bitkisel margarin

1 tepeleme yemek kasidi un

2 su bardagi sut

2 tepeleme yemek kasigi kakao

80 gr bitter cikolata (ufak parcalara ayrilmis)
1 su bardagi toz seker

1 cay bardagdi hindistancevizi tozu

Yapiligi

Sosunu hazirlamak igin; margarini orta boy bir tencerede eritin. Uzerine unu ekleyip tahta bir kagikla stirekli
karistirarak 1-2 dakika, hafifce sararincaya kadar kavurun. Sttt ilave edip hizli hizli karistirmaya devam edin.
Kakao, ¢ikolata ve toz sekeri de ekleyerek karistirin. Ocagi hafifce kisip strrekli karistirarak sos muhallebi
kivamina gelinceye kadar pisirin. Kaynamaya bagladiktan sonra ocaktan alip iinmasini bekleyin. Diger taraftan,
bezeleri bir servis tabagina, yan yana ve Ust Uste dizin. lyice ilinan sosu bezelerin Gzerine gezdirip
hindistancevizini serpistirin. Servise sunarken tabaga énce sade dondurma koyup, Uzerine 3-4 adet ¢ikolatali
beze yerlestirin, isterseniz bu tatliyl kup bardaklarinda da ikram edebilirsiniz.
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