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DONDURMALI CIKOLATALI BAKLAVA

Baklava icin:

1 paket bugday nisastasi

1 paket kabartma tozu
Yeterince bugday unu

1 su bardag st

3 adet yumurta

10 yemek kasigi tereyagi
1,5 cay bardag@i sivi aygicedi yagi
Yarim limonun suyu ve kabugunun rendesi
1 su bardagi badem kirngi

1 su barda@i damla cikolata
Bir tutam tuz

Serbeti igin:

4 su bardag toz seker

6 su bardagi su

4-5 adet karanfil

Yarim limonun suyu

1 adet cubuk targin

Servis igin:

2 su bardagi stizme yogurt
1 cay bardagi badem kingi
1 cay kasigi tarcin

1-2 yemek kagidi bal

Taze nane yapraklari

1 paket cikolatal sos

Finninizi énceden 180 dereceye ayarlayip isitin.

Bir karistirma kabina un ve kabartma tozunu eleyerek aktarin. Ortasini gukurlastirip diger hamur malzemelerini
ilave edin. Bugday ununu kivamini kontrol ederek eklemeye devam edip, kivamini aldiginda 10-12 dakika
yogurun. Hazirladiginiz hamuru top sekline getirip, 15 dakika dinlendirin.

Dinlenmis hamurdan cevizden biraz biyUk parcalar koparin. Her bir parcayi calisma unu serpigtiriimis tezgahta,
merdane yardimi ile tepsinizle ayni dlcllerde acgin. Actiginiz baklava yufkalarini inceligine gore 6-8 adet Ust Uste
getirip merdane ile Ustlerinden gegin. Aralarina badem ve damla ¢ikolata karigimi serpistirin. Bu islemi 4-5 kez
tekrarlayin. En Uste yufkalar 4-5 kat Ust Uste agip yerlestirin.

Son katin yufkalarini kenardan tepsinin igerisine sikistirdiktan sonra her iki ydne kesiklerle baklava seklini verin
ve dnceden 180 derecede isitiimis firnda 45-50 dakika pigirin. Bir sos tenceresinde tim serbet malzemesini
kaynatarak pigirin. Ocaktan aldiginizda stizge¢ yardimiyla karanfil ve ¢cubuk targini igcinden alin. Soguyan
baklava Gzerine Ik serbeti gezdirerek dékin.

Bir karistirma kabinda stizme yogurt, toz badem ve tar¢ini mikser yardimi ile 2-3 dakika karistirin. Dondurucuda
3-4 saat bekletin. Baklavalari, Gzerinde bal gezdirilmis yalanci yogurt dondurmasi ve taze nane yapraklari ile
servis edin.
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