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DONDURMALI CHEESECAKE

500 gram s0tli dondurma
400 gram labne peyniri
250 gram cilek

1 adet limonun suyu

Tabani igin:
1 paket tahilli biskivi
75 gram tereyagi

2 yemek kagsigi bal

Bisklvileri mutfak robotundan gegirin.

Orta boy bir tavada tereyagini eritip igine bali da katip, karistirin.

Malzemeleri iyice karistirdiktan sonra ocaktan alin.

Acllir kapanir kek kalibinin igine biskuvileri ve balli tereyadini koyup karigtirin.

Biskuvili karigimin Uzerine tahta kagsik ile bastirip 1 parmak kalinliginda olacak sekilde yayin.
Siitli dondurmayi buzluktan gikarip oda sicakliginda 5 dakika kadar bekletin.

Dondurmayi ayri bir kdsede mikser ile karigtirin.

Dondurmanin igine labne peynirini ve limon suyunu koyup, karigtirin.

Dondurma karigimini, balli biskavili tabanin Gzerine koyun.

Cheesecake karigiminin igine dogradiginiz gilekleri koyup, buzlukta en az 2 saat dondurun.
Tathyi servis etmeden 6nce Uzerini gileklerle susleyebilirsiniz.
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