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DONDURMALI CHEESECAKE

2 su bardagi yulaf ezmesi
2/3 su bardagi tozseker

3 ¢orba kasig margarin

1 kutu labne peyniri

1 su bardag tath lor peyniri
2 adet yumurta

1 paket vanilya

Yarim su bardagi tozseker
Karisik dondurma

Yulaf ezmesini, 2/3 su bardagi tozseker ve margarinle iyice karigtirin. 22-23 cm ¢apinda kelepgeli bir kek
kalibini hafifce yaglayin. Yulaf ezmeli karigimi yaglanmis kalibin igine yayin. Onceden isitiimig 150 derece firinda
10 dakika pisirip, sogumaya birakin. Labneyi, lor peyniri, yumurtalar, vanilya ve yarim su bardagi tozsekerle
karistinin. Peynirli karisimi kaliba bosaltin. Tekrar 150 derece firinda peynirli karigsimin Gzeri hafifge pembelesene
dek pisirin. Sogutup, yaninda dondurmayla birlikte servis yapin.
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