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DONDURMALI CEZERYE

https://www.sabah.com.tr

1 adet rendelenmis havug
1 yemek kasigi margarin
Yarim ¢ay bardagi ceviz ici
Yarim paket pétibdr biskivi
1 paket vanilya

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi su
Servisiigin:

500 gram Maras dondurmasi
3 yumurtanin beyazi

File badem 1 ¢ay bardagi

Pisirmek i¢in orta blyuklikte bir tavaya ihtiyacimiz var. Tavamizi bulduktan sonra tavanin igerisine havuglari
koyun, Uizerine seker ilave edin ve 1 su bardagi su da ilave ettikten sonra, macun kivamina gelene kadar kisik
ateste pisirin. Macun kivaminda elde ettiginiz havug karigsimini ocaktan alin ve Gzerine p6tibér biskivilerini
ufalayin. Bu karigimin Uzerine biskuvilerden sonra margarin, vanilya ve ceviz ilave edin, sonra bunlarin iyice
karismasi igin yavas yavas karistirin.

Karisim hazirlandiktan sonra istediginiz sekillerde hamurunuzu hazirlayin. Sekillendirdikten sonra Gizerine
hindistan cevizi dokerek slsleyin. ]

Hazirlanmig olan cezeryeler top halinde 4'e bolindr. Igine 125 gram kadar dondurma doldurulur ve her tarafi
kapatilir. Bu islem icli k6fte seklinde olacak. Daha sonra olusan bu toplari yumurta beyazina batirarak sonra
badem ile kaplanir. Bu islem tamamina uygulanir ve donmasi igin -18 dolaba, atilir 30 -45 dakika kadar beklenir.
Ayri bir tencerede bol aycicek yagd isitilir ve servis yaparken dondurmalar kizarana kadar yagda bekletilir. Bu
sekilde sicak olarak servis edilir.
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