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DONDURMALI BROWNI KEK

Keki igin:

4 yumurta

5 kahve fincani seker

5 kahve fincani un

Yarim palet kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi su

3 corba kasigl kakao

2 cay bardag kiyilmig ceviz

1 cay bardagi damla gikolata
1 su bardag st

1 ¢ay bardag sivi yag

Uzeri icin:

200 gram vanilyali dondurma ve ¢ilek receli

Seker, sivi yag, kakao, erimis ¢ikolata ve sitl iyice ¢irpin. Bu karisimdan 1-2 su bardagi kadar ayirin. Yumurtayi
derin bir kabin iginde ¢irpin kalan sitlu gikolatal karigimin igine dékip ¢irpmaya devam edin. Unu, vanilyayi,
kabartma tozunu ve cevizi i¢ine ekleyin. Bu karigimi dikdértgen cam bir kabin i¢ine bosaltin. 200 derecedeki
finnda 35 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca biraz ilininca Gzerine sitli ayirdiimiz karisimi dékin. Slinger gibi
cekecektir. Dondurma ve recel sirUlebilir.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 01.02.2022
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