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DONDURMALI BROWNIE

https://www.haberturk.com

Brownie kek karigimi (kendiniz de hazirlayabilirsiniz)
950 gram dondurma

Istediginiz aroma

225 gram ¢ikolata

12 yemek kasigi tereyagi, eritilmis
250 gram seker

2 yumurta

2 cay kasigi vanilya 6z0

95 gram ¢ok amagli un

30 gram kakao tozu

1 cay kasigi tuz

Firni dnceden 180 derecede isitin.

Brownie karigsimini hazirlayin, belirtilen su miktarini taze demlenmis filtre kahve ile degistirin.

Hazirladiginiz hamurdan 1 fincan alin ve firin kagidi serdidiniz brownie tepsinize spatula yardimiyla esit olarak
yayin.

Hamuru yaydiktan sonra bir par¢a daha firin kagidi alin ve hamurun Gzerine yayin. Kagit ve brownie arasinda
hava kabarcigi kalmayana kadar elinizle diz bir katman olusturun.

Ikinci katmani elde etmek i¢in adimlari tekrarlayin. 15 dakika kadar pisirin.

Pistikten sonra firin kagidinin Gst katmanini brownieden ayirin ve dolaba kaldirin. Diger katman hala firin
tepsisinde durmaya devam edecek.

Dondurmay! buzluktan ¢ikarin ve 5-10 dakika digsarida bekletin.

Yumusgadiktan sonra dondurmayi firin tepsisinde kalan brownienin Gizerine yayin.

Ustteki brownie katmanini dolaptan alin ve yeniden tzerine yerlestirin.

Yerlestirdiginiz katmani dondurmalarin (zerine hafifge bastirin ve tamamen donmalari igin tepsiyi direkt olarak
buzluga kaldirin.

Dondurulduktan sonra firin kagidiyla beraber hepsini tepsiden ¢ikarin ve kesme tahtasina aktarin.

Brownieleri 8 adet 5x10 sekilde kesin.

Brownieleri direkt olarak servis edebileceginzi gibi folyoya sararak dondurucuya da kaldirabilirsiniz.
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