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DONDURMALI BROWNI

12 Kisilik

9 adet yumurta

600 gram seker

3 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz
300 gram ceviz igi

1,5 paket margarin

1 paket vanilya

250 gram s0tlu gikolata
1 ¢orba kasigi sttll kakao
hazir krem santi
alabildigince un

Yag ve sutlu gikolatayi tencere koyun. Tencereyi sicak su dolu bir kabin lizerine oturtarak gikolatayi ve yagi
eritin. Ayri bir yerde yumurtalar ve sekeri 10 dakika ¢irpin. Uzerine erimis ¢ikolata ve yagi ilave ederek 5 dakika
daha c¢irpin. Un, tuz, kakao ve vanilyanin hepsini bir yerde karistirin. Bunlari mikserle ¢irptiginiz karigimin icine
ilave edin ve metal bir kasikla karistirin. Son olarak cevizi de ilave ettikten sonra kek kalibinin igcine dékuin. Keki
125 dereceli firnda 70 dakika pigirin. Pigtikten sonra bir dilim keserek servis tabagina alin ve lizerine kakao
serpin. Kekin etrafina krem santi strin. Uzerine bir top vanilyali dondurma koyun.
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