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DONDURMALI BISKUVI

Elif Korkmazel

Biskuvisi icin:

1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi kakao

1 ¢orba kasig eritilmis tereyagi
2 corba kasi§i toz seker

1 adet yumurta aki

Uzeri igin:

6 top vanilyal dondurma

8 adet bodgurtlen

8 adet cilek

Yumurta akini bir kabin igine koyarak cirpin. Uzerine kakao, seker ve erimis tereyagini ekleyin.

Bu karigimdan 2 corba kasigi kadar firin tepsisine konmus yagli kagit Gzerine daire seklinde dékin. Kasigin
tersiyle daireleri hafifce bastirip diizeltin. 200 derecede 5 dakika pigirin. Firindan alip hemen ters gevrilmig bir
bardagin Uzerine koyup sogumaya birakin. Soguyunca i¢i gukur bir bisklvi kasesi haline geliyor. Icine de
dondurma ve meyveleri koyup servis yapin.
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